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Naissance d'un projet

besoins grandissant de « réchauffer » nos repas et un réfectoire de plus en plus
utilisé
+

+ de séminaires, écoles, colloques... qui nécessitent un partage de
I'espace cuisine

besoin de réhabiliter le coin restauration car vétuste, peu pratique, manque de
convivialité

constitution d'un groupe de réflexions Lapp Lapth avec le soutien des
Directions
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Prévoir : plaque de

cuisson, four et systéme |
d'extraction d'air (une
cuising, quoi...).

Des frigos dans lesquels on
ne se fait pas voler de la

Une salle assez grande,
pouvant accueillir 40

nourriture (ga m'est arrivé Un frigo avec une partie personnes, nombre de
3 fois 1). congélateur. Des placards de personnes fréquentant la salle
G000 G) rangements. Des plaques de Semnoz chaque jour.
— P Ppe— cuissons vitro. Un deuxiéme évier. Merci
un ilot central est agréable pour 2 plans de travail de cuisine. Un ]
cuisiner a plusieurs mais je pense vraie endroit pour réchauffer ses 4 295009
que |'essai avec les tables montre repars et de préparation de repas S T e A e R, 8
que la taille de la cuisine ne permet expresses. Un four traditionnel et
pas cette configuration. je pense un micro-ondes avec grille c'est parti 11! | Pourquoi ne pas avoir un nouvel
que des plans contre les murs vitrés suffisamment grand pour | pace qui contiendrait : 1) une
seraient plus appropriés. réchauffer des repas de groupe. ©300 Z.jl cafétéria (qui remplacera I'actuelle)
=T u e av achine a. café, bouilloire et
S 90004 e e A Gest cay il nuos Fait une endroits pour s'asseoir (canapé ?

vraie cusine et une salle 3
manger pour accueillir tout
le monde (40 personnes me
‘semble correct)!
vrai CANTINE bonne et sympa |
us ¢a vous dit pas ? par I
maison |
internationale a v ou a la place de{
|
|
|

four traditionnel, plaques vitro
et hotte obligatoire pour gérer
correctement les odeurs, en
plus des micro-ondes déja
présents.

I 2) Deux salles 3
:
= _____Booog,

manger : uhe tite d' envnron 10 2n
personnes qui

organisés au ?
plus grande 1. d&glacer la kfet vers la cuisine
) une actuells, et faire un grand espace de
ments convivialiké en utilisant Ia grande

Tom Morel ? galerie (powr manger) et la salle

https://www.clueme.fr/espace-multifonctionnel-au-bureau-les-cafeteriasf P rangements. couverts). Me +3¢1 o _poce central "palmier” pourrait
Ou alors on embauche ' | ; +1 41 aussi étre utilisé)
| eeonos, T—_ = og
e salle 3 manger qui ferait = “Personnellemen j'aimerais e S004) . 2.déplacer la cuisine la kfet

C'est effectivement parfois un peu |

serré dans la salle Semnoz (40 -45 |
personnes), surtout les semaines ol |
le CROUS est fermé. Un plan de ‘
travail serait bien pour qu'on puisse
se préparer des salades fraiches ‘
|
4

c‘

plutét que celle qui a attendu toute
la matinée dans sa gamelle.

bien voir un plan de travail ’
dans la cuisine, des armoires |
de rangement plus modulables |
ainsi qu un frigo plus grand et |
aussi plus pratique a utiliser. i

| - et b

| Comment ¢a fonctionne aujourd'hui
pour les événements sans traiteur
(genre soutenance de theése) s'il y a
des petits fours ou pizzas a servir &

1l faut arréter, la salle la plus
propice pour une cuisine/
cafet...c'est la salle Parmelan. Tout
I'argent qu'on dépense au
laboratoire en contrat de

actuelle, en récupérant

bureaux pour agrandir. A
plus central. Inconvénient:
travaux, odeurs?

auiinito e de g maintenance et autre alors qu'on a
260008 . idu personnel qualifi€, on aurait de
N . — “ quoi investir dans une cuisine digne
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Frigidaire ~ Frigidaire
congélateur ~~  congélateur
réserves réserveés directi
agents

2 éviers avec douchette

Poubellege tri

I i




"

avec 3 paniers (verres, couverts, assiettes),
1 lavage = 5 minutes
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3 nouvelles armoires + réhausse
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Travaux

- électriques
ajout de prises
modification du tableau électrique

- rafraichissement peinture
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SALLE SEMNOZ
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AMENAGEMENT SALLE SEMNOZ

dans un second temps, projet non finalisé mais pris en compte
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Et une nouvelle cuisine, amene de nouveaux colloques

| "\em Prenom de |'crganisateur - |

| Mom du prajet/sroupe |

| Mom du séminaira Dates /période : |

| Mombre de personnes attendues : internes LAPP : externes LAPP : |

[ Public ciblé |

| Lieux fSalles de Févenement : |

| Lieux pauses /repas: |

| Montant du budget : |

| Origine des cradits : Azurcolloque -0 f N |

Retombées scientifiques/abjectifs -

Recommandations de |z direction :
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Formations sécurité

Christine Jazarguer reprend |'organisation des formations
sécurité telles que :

SST

Gestes qui sauvent

Habilitations éléctriques

Travaux en hauteur

Manipulation d'extincteurs

Caces (pontier,chariots, nacelles...)

Etc...
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