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Polyphénols :

- Rôle protecteur important contre cancer et maladies cardiovasculaires = 
propriétés anti-oxydantes

- Très présents dans l’alimentation humaine avec des activités biologiques 
différentes

- Analyses par chromatographie liquide couplée à une détection par photométrie 
d’absorption

But : Détecter l’activité biologique de la molécule

Étude de composés à intérêts 
technologiques et fonctionnels dans la bière

leitao@unistra.fr
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Méthode HPLC couplée à une double détection par : 
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Extraction de micronutriments naturels présents dans les 
aliments produits dans la région du Rhin Supérieur.

Objectif :

• Extraction de micronutriment à partir des matières premières

• Analyses de l’activité biologiques des extraits

• Purification bio guidée des extrait =>isolement du ou des principes actifs

• Identification et caractérisation par des méthodes spectrales ( IR, UV, MS, RMN)

• Mise au point de méthodes d’extractions sélective et de méthodes de dosages
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Intérêts: mise au point de dosage rapide des micronutriment dans des aliments suplémenté
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