
38 €

ENTRÉE
OEUF PARFAIT

Velouté crémeux de petit paris, 
feuillantine au lard fumé

OU

COMPRÉSSÉ DE BOEUF 
& INSERT DE FOIE GRAS DE CANARD 
Gastrique au vin rouge, chutney potimaron, 

oignon grelot confit

P�T
DOS DE CABILLAUD  

Crumble salé au chorizo, crème aux herbes
et légumes croquants

OU

SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE
 FAÇON POULE AU POT

Sauce crème, huile de pistache 
et légumes croquants

DESSERT
POMME TATIN

Biscuit sucré, sauce caramel, 
mascarpone vanillée

OU

TIRAMISU CRÈME DE MARRONS  
Liqueur de châtaigne

APÉRITIF
MOJITO
SPRITZ

BIÈRE CORONA
Au choix

BOISSONS
EAUX 

Plate ou gazeuse

SOFT 
Pepsi, Perrier, Jus de fruits...

CAFÉ
Expresso, allongé ou décafeiné

BOUTEILLE DE VIN
VIN ROUGE

Trois Châteaux - Les Déesses Muettes 

VIN BLANC 
Charles Rousseau - Chardonnay
Domaine du Touch - Moëlleux

Anne de Joyeuse Camas - Viognier

VIN ROSÉ
Dune - Gris de Gris

Tout est compris dans le prix du menu.

Comptez 1 bouteille d’eau au choix pour 3 personnes

et 1 bouteille de vin pour 4 personnes.


