Une economie culinaire sous influence oceéanique :
Consommer les produits de la mer en France
des annees 1920 aux annees 1960
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Indice annuel des prix a la consommation — base 100 en 2015
La consommation des produits aquatiques en 2020 — FranceAgriMer 2021
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Notre trafic, 1938




Les expéditions pour le jour maigre




Les surgelés en guise de poisson frais
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« Les plus grandes satisfactions ¢’ est de manger
plus souvent du poisson de mer - ce qui arrivait
rarement avant. C’ est aussi de stocker les truites
de I’ été dernier en prévision d’ un mariage a
venir... »
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CODEC : le poisson dans les courses en 1954




Le comité de propagande pour la consommation de poisson
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LES MEILLEURES
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